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Roccanivo

Grappa Invecchiata

Anno
2016
Vitigno
Barbera

Provenienza della vinaccia

Selezionate dai migliori produttori delle zone tipiche di produzione

Sistema di Distillazione
Discontinuo

Impianto

Caldaia in rame a vapore
Legni utilizzati

Legni diversi

Tostatura legno

Varie

Colore
Ambrato
Profumo

Complesso, delicato, avvolgente, con grande personalita. Fra le
molteplici sensazioni avvertite spiccano la ciliegia marasca, i piccoli
frutti di bosco, il cioccolato, la vaniglia

Sapore

Ricco, avvolgente, delicato, di grande armonia e persistenza
Capacita bottiglie

cl. 70

Gradazione

43% vol.

Bicchiere consigliato

Calice SELEZIONE

Aged Grappa

Year

2016

Grape variety
Barbera

Source of the marc

Selected from the best producers in the typical production areas

Distillation system
Discontinuous cycle
Machinery

Copper steam stills
Types of wood used
Various wood
Toasting of the wood
Various

Colours

Amber

Aroma

Complex, subtle, overwhelming with great personality. Among the
various multiple sensations perceived the marasca cherries, the small
fruits, the chocolate and the vanilla stand out

Flavour
Rich, overwhelming, subtle, of great harmony and length

Bottle content
.70

Alcohol content
43% vol.

Glass recommended
SELEZIONE glass



