Sasso Riccardo

Sasso Riccardo

Uvas: 100 % Casavecchia Nero
Vinedos: En Castel Campagnano, Vigna
Monticelli, Edad 30 y en Castel di Sasso,
Vigna di zia Rosa, edad 150

Formacion: certificado organico
Alcohol: 13%

Vinificacion: Seleccion a mano, despalil-
lado y trituracidn, maceracion y fer-
mentacidn en inox a 77 °F, fermentacién
malolactica en inox. En barricas nuevas
(30%) y de primera mano (70%) durante
un ano, refinando 18 meses en botella

Notas de cata: Rubi denso, sabor muy
fuerte en nariz, con matices salvajes y
atrevidos que introducen una amplia
gama de aromas como mora, arandano,
asi como clavos picantes y regaliz
amargo. En boca este vino es carnoso,
suave y rico, y los taninos realzan exquisi-
tamente su apreciado, amplio sabor con
un distintivo final duradero




